NOWOSOPOCKA

restauracja

Obiad konferencyjny -1 daniowy

Menu obiadu konferencyjnego - 1 daniowego — 55,56 zt netto/os. | 60,00 zt brutto/os.

Zestaw nr 1

e Danie gtéwne: Makaron z kurczakiem i szpinakiem w sosie sSmietanowym -250g

Zestaw nr 2

e Danie gtéwne: Kotlet schabowy, ziemniaki z koperkiem, kapusta zasmazana z kminkiem -
130g/150g/150g/

Zestaw nr 3

e Danie gtéwne: Czarny ryz z boczniakami na mleku kokosowym -250g VEGAN

*** Woda mineralna niegazowana z cytrusami serwowana w karafkach + 5,00 zt brutto/os.
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Obiad konferencyjny -2 daniowy

Menu obiadu konferencyjnego - 2 daniowego — 70,37 zt netto/os. | 76,00 zt brutto/os.

Zestaw nr 1

e Zupa: Krem z pomidordéw, oliwa ziotowa -250ml
e Danie gtéwne: Kotlet de Volaille, puree ziemniaczane, marchew glazurowana -130g/150g/150g

Zestaw nr 2

e Zupa: Domowy rosét z makaronem nalesnikowym i marchewka -250ml
e Danie gtéwne: Schab po parysku, ziemniaki z koperkiem, zielone warzywa -130g/150g/150g

Zestaw nr 3

e Zupa: Krem z marchwi i dyni, czarny sezam, mleko kokosowe -250ml
e Danie gtéwne: Dorsz smazony, frytki, mix satat z warzywami i vinaigrette - 120g/150g/150g

*** Woda mineralna niegazowana z cytrusami serwowana w karafkach + 5,00 zt brutto/os.
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Obiad konferencyjny -3 daniowy

Menu obiadu konferencyjnego - 3 daniowy - 89,81 zt netto/os. | 97,00 zt brutto/os.

Zestaw nr 1

e Zupa: Krem z kalafiora, oliwa pomidorowa -250ml
e Danie gtéwne: Kurczak w sosie sojowo-sezamowym z warzywami i ryzem -130g/150g/150g
e Deser: Ciasto jogurtowe z morelg

Zestaw nr 2

e Zupa: Minestrone -250ml|
e Danie gtéwne: Dorsz w panko z warzywami sezonowymi i pieczonymi ziemniakami -120g/150g/150g
e Deser: Ciasto z wisniami

Zestaw nr 3

e Zupa: Zupa koperkowa -250ml
e Danie gtéwne: Zraz wieprzowy, smazone kopytka, burak glazurowany -130g/150g/150g
e Deser: Ciasto czekoladowe

*** Woda mineralna niegazowana z cytrusami serwowana w karafkach + 5,00 zt brutto/os.




